Spargelzeit im Nordenholzer Hof
Frischer Spargel vom Alfkens Hof

Vorspeisen
GrUner und weiBer Spargel im Tempurateig gebacken, Kimchi-Mayodressing
Achtzehn Euro

Aus dem Suppentopf
RahmsUppchen vom Stangenspargel
mit gebackenem Wildlachsigel in Wan Tan
FUnfzehn Euro

Unsere Spargelspezialitaten
Gebratener Spargel
mit Belper Knolle und Champignons
FOnfundzwanzig Euro

Frischer Stangenspargel
Braune ButtersoBe, neue Kartoffeln in der Schale gegart,
hausgemachte Sauce Hollandaise

Natur
Neunundzwanzig Euro

Mit Schinken
VierunddreiBig Euro finfzig

Mit Schweineschnitzel
SechsunddreiBig Euro funfzig

Mit gerGuchertem Wildschinken
FUnfunddreiBig Euro

Mit gebratenem, gekrdutertem Rinderfilet,
FUnfundvierzig Euro

SuBer Ausklang
Karamellisierter lauwarmer Spargel mit frischen Erdbeeren und Vanilleeis
Zwolf Euro funfzig

Unsere Weinempfehlung:
Silvaner frocken Eschendorf Deutschland — Franken — Weingut Horst Sauer
0,21-9,00 Euro | 0,751-32,00 Euro



