Crunch & Truffel

Gebackene Pommes Frites mit hausgemachter Troffelmayonnaise,
Parmesantriffel und Schnittlauchrolichen

Dreizehn Euro

Vitello Tonnato

Kurzgebratenes vom Kalbsricken auf einer Thunfischcreme, geschmorte
Tomaten und ofenfrisches Baguette

Iweiundzwanzig Euro

GroBe SuBwassergarnelen in Tempura gebacken

mit Mango-Chili-Chutney und Ingwer-Mayonnaise, Papadam

Vierundzwanzig Euro

KUrbis-Apfelsuppe mit Schittelbrotkrokant

Zwolf Euro

Kraftbrihe vom hiesigen Wild, Speckknddel und Rehkeulenschinken

Vierzehn Euro



Bauernente

Halbe kross gebratene Bauernente mit Apfel-Preiselbeer-Rotkohl, KI6Be und
Sauce a I'Orange

FUnfunddreiBig Euro

Land und Weide

Rosa LammhuUfte vom Grill mit grinen Bohnen, Kartoffelgratin und Thymianjus

Dreiunddreilig Euro

Friesensteak

Gebratene Schweinemedaillons mit Schinken, Nordseekrabben, Tomaten,
Kresse belegt und Sauce Hollandaise gratiniert, Nordenholzer
Bauernkartoffeln, frische Blattsalate

EinunddreiBig Euro

Geschmortes

Geschmortes von der Rinderbacke in Portwein-Schalotten Sauce mit frischem
MarktgemuUse und KartoffelpUree

VierunddreiBig Euro

Gefischtes

Kross gebratenes Zanderfilet auf der Haut mit Rahmsauerkraut
und Kartoffelplattlan

VierunddreiBig Euro



Vegetarisch
Sudtiroler Pilzpfanne mit Pfifferlingen, Steinpilzen & la Creme und
hausgemachtem Rote Beete Knddel

Sechsundzwanzig

Nudelzauberei

Troffelnudeln mit frisch gehobelten Troffelparmesan und Espuma

vegetarisch Vierundzwanzig Euro
auf Carpaccio vom Angus Rind Achtundzwanzig Euro
mit Garnelen EinunddreiBig Euro

Sorbet von Ruinart Rosé Champagner mit SGBwein aufgegossen
Vierzehn Euro

Lauwarme Pastel de Nata mit hausgemachten weiBen Kaffee-Eis und
eingelegter Feige

Siebzehn Euro
Vanille -Topfenschaum mit Kompott von der Marille und Tonkabohne

Zwolf Euro

Letzter a la carte-Tag

16. August 2026
12:00 Uhr | 17:00 Uhr | 20:00 Uhr

Dein Nordenholzer Hof Team
um Michael Niebuhr



Wahlen Sie Inr MenU in der klassischen MenUfolge aus:
MenuU in 3 Gadngen NeunundfUnfzig Euro
(VORSPEISE / HAUPTGANG / DESSERT)

MenuU in 4 Gadngen Neunundsechzig Euro
(VORSPEISE / ZWISCHENGANG / HAUPTGANG / DESSERT)

MenuU in 5 Gangen Siebenundsiebzig Euro
(VORSPEISE / ZWISCHENGANG / SORBET / HAUPTGANG / DESSERT)

Passende Weinbegleitung zu lhrer MenuUfolge, je 0,1 |
Zum 3-Gang-MenuU
Vierundzwanzig Euro

Zum 4-Gang-Menu
DreiBig Euro

Zum 5-Gang-Menu
SechsunddreiBig Euro

Passende Getrdnkebegleitung zu Ihrer Menufolge, je 0,1 |

Zum 3-Gang-MenuU
Neunzehn Euro

Zum 4-Gang-Menu
FUnfundzwanzig Euro

Zum 5-Gang-MenuU
DreiBig Euro



